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Foie Gras de Canard Cru - Gebratene Entenstopfleber | Karamell&pfeln | Blattsalatmix

25,80 €

Dazu empfehlen wir einen 2015er Endinger Engelsberg MUSKATELLER Auslese
AWC Vienna Goldprdmiert, Weingut Leopold Schétzle, Endingen am Kaiserstuhl 5¢l 10,80 €

Stracciatella di Burrata | Mango | Bresaola Schinken | Rucolasalat 18,50 €

Stracciatella ist das Herz der Burrata. Es handelt sich um eine Mischung aus gezupftem Mozzarella und Sahne

Gratinierter Hirtenkase mit Feigensenf | Blattsalatmix | Crostini mit Trauben 16,90 €

Lauwarmer 3-Sorten-Pilz-Salat | Serranoschinken | Wasabi-NUsse 18,80 €

Asia Snacks im Bambuskorbchen | Salatmix & Garnele 18,90 €

Kleiner Vitaminsalat mit Knusperchips 2,90 €

Cremesuppe vom Hokkaidokirbis mit Thaicurrystick 9,90 €

200g Rostbraten von der deutschen Farse (Jungrind, nicht délter als 2 Jahre aus der Region)

geschmorte Zwiebeln, feiner Adlersauce,

Butterspatzle mit Schmelze oder Pommes frites 33,60 €

Gebratenes Bristchen von der Maispoularde mit Zitronenthymian

mediterranes Ratatouillegemuse | Basilikum-Gnocchi 27,90 €

Steaks vom Mastkalbsricken | sautierte frische Pfifferlinge

kleine grine Bratpaprika | Basilikum-Gnocchi 34,90 €

Schweinefilet in Masala-Currysauce | Pakoragemise | Mandelreis | frischer Koriander 28,90 €

(PakoragemuUse: Gemuse in Kichererbsenmehl ausgebacken)

Hirschedelgulasch mit pochierter Gewurzbirne | Preiselbeeren | Pfifferlinge

Spatzle mit Butterschmelze 28,90 €

Gesottener Kalbstafelspitz | weiBe Kréuterrahmsauce | Marktgemise | Bratkartoffeln 28,90 €

Vegetarische Ricotta-Kurbis-Raviolini

Rahmpilzen | frische Rauke | gehobelter Parmesan 24,50 €

WeiBes Heilbuttfilet auf der Haut gebraten & Garnele

Wirsing & la Creme | Ravioli mit Lachs und Dill gefUllt 38,90 €



zum Aperitif
rogen-Spity Wergor Y ormsd A perition
Orange, Holunder, Rosewein, Soda Wermut | Minze | Winzersekt | Soda
9.50 €/10cl 9,90 €/ 10cl
W@VV Glm ;#M %7/%/ &W/Mﬂf/ m—#{%(,%,
8,50 €/10cl 8,50 €/10cl Maracujasirup | Bitter | Cranberry

Stracciatella di Burrata
Mango | Romanasalat
Bresaola Schinken

*

Cassissorbet
mit hausgemachtem Schlehenlikér on the rocks

*

WeiBes Heilbuttfilet
Ravioli gefullt mit Lachs & Dill
Pfifferlinge & la Creme

*

Mousse au Chocolat
Iwetschgenrdster
Vanilleeis

67 €

%5'6 2t mc ‘e mk/céfpmi/

2023 er Blanc de Noir frocken (Rebsorte Spatburgunder)
Deutscher Qualitatswein, Weingut Grohl, Rheinhessen

Frische und fruchtige Aromen gepaart mit einer lebhaften Mineralitat 0,75 | Flasche 39,80 €
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Cremige Kasespatzle mit Rostzwiebeln

dazu ein Schdlchen frische Vitamine 17,90 €

-STEAK & VITAMINE- Gepfeffertes Rumpsteak (160g) mit Krduterbutter
und Vitaminsalat 24,90 €

Baguette belegt mit Kase & Serranoschinken, Essiggemuse 9,90 €

Schweizer Wurstsalat mit Kase & Zwiebeln mit Bratkartoffeln oder Pommes frites 17,50 €

Nocke von der Mousse au Chocolat | marinierte FrGchte | Pistazieneis 12,80 €
Griechischer Joghurt mit Honig & Mandeln | Frichte | Cassissorbet 10,50 €
Zarte Panna Cotta | Zwetschgenrdster | Vanilleeis 10,90 €

1 Kugel Cremeeis mit Eierlikor und Macaron 10,50 €
zur Auswanhl stehen: Vanilleeis, Pistazieneis, Schokoladeneis

1 Kugel Sorbet: Cassis oder Passionsfrucht mit Macaron 7,80 €
Tagessorbet aufgefullt mit Winzersekt 12,00 €

Affogato al caffé: verbindet wunderbar doppelten Espresso
mit sUBem Vanilleeis und einer Praline 9,90 €

Kasedessert mit Honig und Frichten 15,00 €

FUr unsere jungen Adlergdste haben wir eine spezielle Kinderkarte.

Uber allergene Stoffe in den Gerichten gibt lhnen unser Service geme Auskunft. Preise inklusive 19% MwSt.



