
 
Was  Feines  vorweg 

 

 
 

 

 

 

Gebratene Entenstopfleber/Foie Gras de Canard 

Blattsalatmix, Karamelläpfel und Knusper Quinoa 25,80 € 
 

Dazu empfehlen wir einen 2015er Endinger Engelsberg MUSKATELLER Auslese 

AWC Vienna Goldprämiert, Weingut Leopold Schätzle, Endingen am Kaiserstuhl 5cl 10,90 € 
 

Norditalienischer Bresaola-Schinken I Feige I gehobelter Parmesan I Blattsalatmix 15,50 € 

Gratinierter Ziegenfrischkäse mit Quittensenf I Blattsalatmix I Dattel-Crostini 16,90 € 

Asia Snacks im Bambuskörbchen I Pilzsalat I gebratene Garnele 18,90 € 
 

 

Kleiner Vitaminsalat mit Knusperchips 9,90 € 

Feldsalat in Adler´s Hausdressing mit Buttercroutons und Speck-Chip 10,50 € 

Kürbiscremesuppe mit Kürbiskernöl und Kürbiskernen 9,90 € 

Liebling s gericht  
 

200g Rostbraten von der deutschen Färse (Jungrind, nicht älter als 2 Jahre aus der Region) 

geschmorte Zwiebeln, feiner Adlersauce,                                                                                              

Butterspätzle mit Schmelze oder Pommes frites 33,60 € 
 

 

 

 

Gefülltes Schnitzel vom Kalbsrücken mit Schwarzwälder Schinken & Käse                                         

in Wiener Panade gebacken I frittierte Kartoffelblättchen I Schälchen Vitamine 29,90 € 
 

 

Wildschwein-Sauerbraten in feiner Rahmsauce                                                                             

Marktgemüse I krosser Speck I Bratkartoffeln 28,90 € 

 

Gespickte Entenbrust mit Datteln  

Apfelzimt-Rotkohl I knusprige Schupfnudeln 31,90 € 
 

 

 

 

 

 

Steaks vom Mastkalbsrücken mit frischem Blattspinat                                                                               

kleine grüne Bratpaprika I Tomaten I Basilikum-Gnocchi 34,90 € 

 

Rinderfiletsteak von der deutschen Färse I Rotweinzwiebeln I Pfifferling-Gnocchi 44,20 €                                                                   

Färsenfleisch stammt von weiblichen Rindern, die noch nicht gekalbt haben. Dieses Fleisch zeichnet sich durch 

seine Zartheit und Saftigkeit aus.  

                              

Teigtäschchen gefüllt mit Pilzfüllung und Trüffel  

 Austernpilze I Steinchampignons & Shiitakepilze á la Creme I frische Rauke I Käsespäne 24,50 € 
 

 

 

 

 

 

 

Gebratene Seeteufel Medaillons & Asia Snacks                                                          

pfannengeschwenkter Blattspinat I grüne Oliven I Gnocchi 34,90 €                                                                         



 

Empfehlung  
 

                                                                zum Aperitif 

         Orangen - Spritz                             Andalö - Spritz                            

    Orange, Holunder, Rosewein, Soda                   Sanddornlikör I Winzersekt I Soda I Orange 

                    9,90 €/10cl                                                                     10 €/ 10cl 
 

 

   Alkoholfreie r  Gin  Tonic              Virgin  Cosmopolitan - Alkoholfrei -  

                    8,50 €/10cl                                           8,50 €/10cl Maracujasirup I Bitter I Cranberry 
 
 

 

 

 

Unser  Dezember - Menü  
 

 

Gebratene Entenstopfleber/Foie Gras de Canard 

Blattsalatmix, Karamelläpfel und Knusper Quinoa  
 

Dazu empfehlen wir einen 2015er Endinger Engelsberg MUSKATELLER Auslese 

AWC Vienna Goldprämiert, Weingut Leopold Schätzle, Endingen am Kaiserstuhl 5cl 10,90 € 

 
 

* 
 

Cassissorbet  

mit hausgemachtem Schlehenlikör on the rocks 
 

* 
 

Gespickte Entenbrust mit Dattel 

Apfelzimtrotkohl 

Schupfnudeln 
 

* 
 

Dreierlei Schokoladenmousse 

Warme Heidelbeeren 

Schokoladeneis 

 

69 € 
 

Unsere  Weinempfehlung  

2023 er Blanc de Noir trocken (Rebsorte Spätburgunder)  

Deutscher Qualitätswein, Weingut Gröhl, Rheinhessen 

Frische und fruchtige Aromen gepaart mit einer lebhaften Mineralität 0,75 l Flasche 39,80 € 
 

 



 
 

 

Das  geht immer   
 
 

 

-STEAK & VITAMINE- Rumpsteak (160g) mit Kräuterbutter und Vitaminsalat 24,90 € 

 

 Cremige Käsespätzle mit Röstzwiebeln  

dazu ein Schälchen frische Vitamine 17,90 € 

 
 

 

Deftige  Brotzeit -  ganz  einfach  lecker  
 
 
 

Schweizer Wurstsalat mit Käse& Zwiebeln mit Bratkartoffeln oder Pommes frites 17,50 € 

Baguette belegt mit Käse & Serranoschinken, Essiggemüse 9,90 €                       

Desserts  

1 Kugel Sorbet mit Macaron: Cassis oder Williams Christ-Birne oder Himbeere 7,80 € 

Dreierlei Schokoladenmousse I warmen Heidelbeeren I Pistazieneis 12,60 € 

Zarte Panna Cotta I Orangensalat mit Triple Sec-Likör I Creme Brûlée-Eis 12,60 € 

1 Kugel Cremeeis mit Eierlikör und Macaron 10,50 € 

zur Auswahl stehen: Vanilleeis, Pistazieneis, Schokoladeneis, Creme Brûlée-Eis 
 

Tagessorbet aufgefüllt mit Winzersekt 12,00 € 

Affogato al caffé: verbindet wunderbar doppelten Espresso                                                   

mit süßem Vanilleeis und einer Praline 9,90 € 

Käsedessert mit Honig und Früchten 15,00 € 

 

Für unsere jungen Adlergäste haben wir eine spezielle Kinderkarte. 

Über allergene Stoffe in den Gerichten gibt Ihnen unser Service gerne Auskunft.   Preise inklusive 19% MwSt. 
 


