Gebratene Entenstopfleber/Foie Gras de Canard
Blattsalatmix, Karamell@pfel und Knusper Quinoa 25,80

Dazu empfehlen wir einen 2015er Endinger Engelsberg MUSKATELLER Auslese
AWC Vienna Goldpramiert, Weingut Leopold Schatzle, Endingen am Kaiserstuhl 5cl 10,90

Avocado | cremiger Burrata | gebratene Garnelen | Wasabintsse 18,50

Fetakase mit Birnenchutney gratiniert | Dattel-Crostini | Blattsalatmix 12,90
Kleiner Vitaminsalat mit Knusperchips 9,90

Kraftbrihe von der Rinderhesse mit GrieBkiéBchen und Gemise 9,90

200g Rostbraten vom argentinischen Roastbeef mit geschmorten zwiebeln,

feiner Adlersauce, Butterspdtzle mit Schmelze oder Pommes frites 33,90

Rehedelgulasch mit Preiselbeerapfel | Pize-Gemuse | Spétzle mit Butterschmelze 24,90

Geschnetzeltes Schweinefilet mit Chili, Datteln & Pistazien in Sherryrahmsauce

Gemischter Reis von Langkorn- und wildem Reis 25,50

Gefilltes Schnitzel vom Schweineriucken mit Schwarzwalder Schinken & Kase

in Wiener Panade gebacken | frittierte Kartoffelscheiben | Schédlchen Vitamine 24,70 €

Vegetarisch-Vegane Teigtaschchen mit GemUsefUllung und Ras el Hanout-GewUrz

geddmpfter Chinakohl | fruchfige Tomatensauce 19,70

Maispoulardenbrust auf der Haut gebraten mit knusprigem Debrezinerwirstchen

Rahmlauchgemuse | Gnocchi alla Rucola 27,70

Wildfang Steinkohlerfilet mit Kapern und Artischocke | Kartoffel-Kéase-Résti 32,90



zum Aperitif

Gty oo it Gty

Privat Cuvée, Amarenakirschlikér, Kirsche Sanddornlikdr | Winzersekt | Soda | Orange

10 €/10cl 10 €/10cl
Aholppecer, (Fim fonce Vorgin (Cosmopolidin- it
8,50 €/10cl 8,50 €/10cl Maracujasirup | Bitter | Cranberry

Gebratene Entenstopfleber/Foie Gras de Canard
Blattsalatmix, Karamelldpfel und Knusper Quinoa

Dazu empfehlen wir einen 2015er Endinger Engelsberg MUSKATELLER Auslese
AWC Vienna Goldprdmiert, Weingut Leopold Schétzle, Endingen am Kaiserstuhl 5¢l 10,90 €

Clementinensorbet
mit Wokda on the rocks

Wildfang Steinkohlerfilet

mit Kapern und Artischocke | Kartoffel-Ké&se-Rsti

Creme brilée
Iwetschgenragout | Pistazieneis
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2024 er Pagos del Rey Pulpo Albarino, Galicia/Spanien
Der erstklassige, elegante und frische WeiBwein hat eine zifronengelbe Férbung
mit grinlichen Reflexen. Der Pulpo Albarino verstromt in der Nase Noten von Pfirsich,
-' Aprikose und weiBen Blumen. Am Gaumen ist er frisch und fruchtig, mit Tiefe im Aroma.
0,75l Flasche 44,60 € - Nur Flaschenweise -




=

-STEAK & VITAMINE- Rumpsteak vom Rinderricken (160g) mit KrGuterbutter

und Vitaminsalat 24,90

Cremige Kasespatzle mit Rostzwiebeln

dazu ein Schalchen frische Vitamine 17,90

Schweizer Wurstsalat mit Kase, Zwiebeln und Essiggurkchen, Tomaten

dazu Bratkartoffeln oder Pommes frites 17,60

Baguette belegt mit Kase & Serranoschinken, Essiggemuse 9,90

1 Kugel Sorbet mit Macaron: Cassis oder Himbeere oder Clementine 7,80
Cremiges Stolleneisparfait | Schokoladensauce | karamellisierte Datteln & Apfel 12,60
Creme brolée | Zwetschgenragout | Pistazieneis 12,60

1 Kugel Cremeeis mit Eierlikor und Macaron 10,50
zur Auswahl stehen: Vanilleeis, Schokoladeneis, Pistazie, Karamell-Eis

Tagessorbet aufgefillt mit Winzersekt 12,00

Affogato al caffé: verbindet wunderbar doppelten Espresso
mit suBem Vanilleeis und einer Praline 9,90

Kasedessert mit Honig und Frichten 15,00

»FlUssiges Dessert" Ein schéner Edelbrand. Auswahl auf unserer Silberplatte

Preise in Euro inklusive 7% MwsSt.
FUr unsere jungen Adlergdste haben wir eine spezielle Kinderkarte.

Uber allergene Stoffe in den Gerichten gibt Ihnen unser Service gerne Auskunft.



