
 

Was  Feines  vorweg 
 

 
 

 

 

 

Gebratene Entenstopfleber/Foie Gras de Canard 
Blattsalatmix, Karamelläpfel 25,80  

 

Dazu empfehlen wir einen 2015er Endinger Engelsberg MUSKATELLER Auslese 

AWC Vienna Goldprämiert, Weingut Leopold Schätzle, Endingen am Kaiserstuhl 5cl 10,90    
 

 
 

Asia Snacks im Bambuskörbchen I Steinchampignon-Salat I gebratene Garnele 19,90 

 

Mozzarella di Bufala auf buntem Melonen-Gurken-Tomaten-Salat mit Minze 16,50  

Pimientos de Padrón (kleine grüne Bratpaprika) mit Baguette 9,90 

Marinierte Pfifferlinge I Serranoschinken I Blattsalatmix 18,90 
 

 

Kleiner Vitaminsalat mit Knusperchips 9,90  
 

Liebling s gericht  
 
 

 

 

200g Rostbraten von der Färse                                                                                                   

mit geschmorten Zwiebeln, feiner Adlersauce, Butterspätzle mit Schmälze oder Pommes frites 34,90                   

Bei einer Färse handelt es sich um eine ausgewachsene Kuh, die noch nicht gekalbt hat.                                     

Kenner und Gourmets schätzen dieses Fleisch     
   

Zarte Kalbsleber I gedämpfte Rotweinfeige I geschmorte Schalotten I Kartoffelgratin 29,90 

 

Pfifferlingsteak I Rumpsteak von der Färse mit Pfifferlingen I confierter Fenchel I Sesamkarotten 

Kartoffelgratin 38,90 
 

 

 

Geschnetzelte saure Schweinenierchen in Trollingersauce I Frühlingszwiebeln                  

Speck-Bratkartoffeln 23,90 
 

 

Vegetarische Limonen-Ricotta-Teigtäschchen                                                                    

Pfifferlinge á la Creme I frische Rauke I gehobelter Parmesan 25,70 
 

 

 

 

Knuspriges Schwarzfederhuhnbrüstchen mit Rosmarin gebraten                                                                               

cremiger Pfifferlingreis und Radicciostreifen 35,90 

Lachs wird in den klaren Gewässern rund um die Färöer aufgezogen. Die Aufzucht in Netzgehegen im offenen  

Gratinierter Lammrücken mit Senfkruste I Ratatouillegemüse I Gnocchi 43,00 

 

Lachsschnitte mit Kerbelsauce I gedämpftem Chicorée I Kartoffelgratin 38,60                                                                                                                                        

Pre Rigor-Lachs-Premiumqualität, der in klaren Gewässern rund um die Färöer aufgezogen wird. 

 

Weißes Heilbutt-Filet mit indischer Masalasauce I frischem Knoblauch                                  

Pak Choi I Basmatireis 42,20                                                                                                                                

Weißer Heilbutt ist der größte Plattfisch der Welt und eine sehr begehrte Meeresdelikatesse 



 
 

 

Empfehlung  

 

                                                                zum Aperitif 

 

       Wermut  Aperitivo                       Andalö - Spritz                       

Privat Cuvée, Winzerwermut, Zitrone                Sanddornlikör I Winzersekt I Soda I Orange 
                       10,50 €/12cl                                                                     10 €/10cl 

 

 

   Alkoholfreie r  Gin  Tonic          Matcha - Tonic - Mocktail - Alkoholfre i -  

                    8,50 €/10cl                                            8,50 €/10cl Maemo Bio Matcha Apertif                         

                                                                          Tonic Water I Eis I Minze  
 

 

 

 

 

     Alkoholfreier  Aperol  Spritz                                              

8,50 €/10 cl 
 
 

Unser  September - Menü  
 

 

Gebratene Entenstopfleber/Foie Gras de Canard 

Blattsalatmix, Karamelläpfel  
 

Dazu empfehlen wir einen 2015er Endinger Engelsberg MUSKATELLER Auslese 

AWC Vienna Goldprämiert, Weingut Leopold Schätzle, Endingen am Kaiserstuhl 5cl 10,90 € 

 
 

* 
 

Himbeersorbet 

mit Wodka on the rocks 
 

* 

Weißes Heilbutt-Filet 

Indische Masalasauce 

Pak Choi 

 frischer Knoblauch I Basmatireis 
 

* 
 

Creme brûlée 

marinierte Früchte I Vanille-Eis 

 

75  
 

Unsere  Weinempfehlung   

.                                                 2024 er  Sottosuolo LUGANA DOC    

        Weingut Antico Gelso di Tozzo Emanuele, Pozzolengo (BS) Italien 

0,75l Flasche 43,60 € - Nur Flaschenweise - 



 
 

 

 

 

 

 

 
 

 

Da s  geht immer  
 
 

 

-STEAK & VITAMINE- Rumpsteak vom Rinderrücken (160g) mit Kräuterbutter                                         

und Vitaminsalat 24,90  
 

 

Pilzsalat -Großer Salat mit panierten Steinchampignons in Wiener Panade                                               

21,50 
 

Deftige  Brotzeit -  ganz  einfach  lecker  
 
 

Schweizer Wurstsalat mit Käse, Zwiebeln und Essiggürkchen, Tomaten                                                 

dazu Bratkartoffeln oder Pommes frites 17,60 

Baguette belegt mit Käse & Serranoschinken, Essiggemüse 9,90   

D esserts  

             1 Kugel Sorbet mit Macaron:                                                                                                      

Zur Auswahl: Passionsfruchtsorbet  oder  Himbeersorbet  7,80 

Creme brûlée mit Sommerfrüchten I Pistazien-Orangenblüten-Eis 14,00 

Gedämpfte Portwein-Feige mit Sahne-Karamell-Eis und Praline 14,00 

1 Kugel Cremeeis mit Eierlikör mit Macaron 10,50  

zur Auswahl stehen: Vanille-Eis, Pistazien-Orangenblüten-Eis, Sahne-Karamell-Eis 
 

Tagessorbet aufgefüllt mit Winzersekt 12,00  

Affogato al caffé: verbindet wunderbar doppelten Espresso                                                   

mit süßem Vanilleeis und einer Praline 9,90  

Käsedessert mit Birnensenf und Cracker 15,00  

Cape Town Coffee: Kaffee, Kokosnussmilch, Rum-Spirit, Rohrzucker, Sahne 9,90 

..oder ein „Flüssiges Dessert“ Ein schöner Edelbrand. Auswahl auf unserer Silberplatte 
 

 

Preise in Euro inklusive 7% MwSt. 

Für unsere jungen Adlergäste haben wir eine spezielle Kinderkarte. 

Über allergene Stoffe in den Gerichten gibt Ihnen unser Service gerne Auskunft.   


